
l a  t o u c h e  f i n a l e



 

COCKTAILS

Irish Coffee
Whisky irlandais, café, crème

Italian Coffee
Amaretto, café, crème

Espresso Martini 
Vodka Grey Goose, café, sirop de vanille, liqueur de café

COGNAC

Rémy Martin VSOP 
Hennessy XO 
Rémy Martin Louis XIII 

BAS-ARMAGNAC | CHÂTEAU DE LAUBADE

VSOP 
XO 
Millésime 1983

CALVADOS

Roger Groult | 3 ans 
Roger Groult | Vénérable 

LIQUEURS & EAUX-DE-VIE

Baileys, Get 27, Get 31, Limoncello, Sambuca, Amaretto, Fernet-Branca
Poire Williams, Mirabelle, Grappa 
Chartreuse jaune ou verte, Noces Royales 
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DOUCEURS

SÉLECTION DE FROMAGES

 

L’Éclat Chocolat, par le Chef Chocolatier local Christian Camprini | Bio & sans gluten
Mousse au chocolat noir de Madagascar 70 % de cacao, éclat de pur chocolat noir, sorbet cacao
L’Éclat Chocolat, by local master chocolatier Christian Camprini | Organic & gluten-free 
Mousse made with Madagascar dark chocolate (70% cocoa), a shard of pure dark chocolate, cocoa sorbet

Cookie gourmand à partager, chocolat noir 50 %, noisettes torréfiées, caramel fondant, glace aux noix de pécan
Cookie to share, 50 % dark chocolate, toasted hazelnuts, soft caramel, pecan ice cream

Le trompe-l’œil café, biscuit à la cuillère, crémeux au café, croustillant aux fruits secs 
Coffee trompe-l’œil dessert, ladyfinger biscuit, coffee cream, dried-fruit crunch

Tarte Tatin maison aux pommes caramélisées, crème de mascarpone vanillée, glace à la vanille Bourbon
Homemade caramelised apple tarte Tatin, vanilla mascarpone cream, Bourbon vanilla ice cream

Tiramisu della nonna préparé minute à table
Tiramisu della nonna, freshly prepared at your table

Baklava libanais, pistaches concassées, pâte filo, glace à la fleur d’oranger
Lebanese baklava, crushed pistachios, filo pastry, orange blossom ice cream

Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier 
Crêpes Suzette flambéed with Grand Marnier

Le soufflé au Grand Marnier, glace vanille Bourbon
Grand Marnier soufflé, Bourbon vanilla ice cream

Sélection de glaces artisanales | Vanille, café, yaourt, caramel, pistache, rhum raisin
Artisanal ice cream selection | Vanilla, coffee, yogurt, caramel, pistachio, rum and raisin

Sélection de sorbets artisanaux | Citron, mangue, fraise, framboise, chocolat, coco
Artisanal sorbet selection | Lemon, mango, strawberry, raspberry, chocolate, coconut
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Affinés par la Maison Chassagne, Palm Beach, Cannes | Chèvre L’Encalat, tomme de Provence sarriette et poivre, tomme
pin de montagne, Morbier affiné 100 jours, fruits secs, salade 
Aged cheeses by Maison Chassagne, Palm Beach, Cannes | L’Encalat goat’s cheese, Provence tomme, mountain pine tomme, aged Morbier, dried
fruits, green salad

25



Nos prix sont exprimés en euros, toutes taxes comprises. La liste des allergènes est disponible sur demande. | All our prices are in euros, tax included. The list of allergens is available upon request. 


	la touche finale
	DIGESTIFS
	COCKTAILS
	COGNAC
	BAS-ARMAGNAC | CHÂTEAU DE LAUBADE
	VSOP
	XO

	CALVADOS
	LIQUEURS & EAUX-DE-VIE
	18
	18
	18
	22
	36
	285
	18
	24
	50
	18
	23
	16
	18
	19


	DOUCEURS
	L’Éclat Chocolat, par le Chef Chocolatier local Christian Camprini | Bio & sans gluten
	Mousse au chocolat noir de Madagascar 70 % de cacao, éclat de pur chocolat noir, sorbet cacao
	L’Éclat Chocolat, by local master chocolatier Christian Camprini | Organic & gluten-free
	Mousse made with Madagascar dark chocolate (70% cocoa), a shard of pure dark chocolate, cocoa sorbet
	Cookie gourmand à partager, chocolat noir 50 %, noisettes torréfiées, caramel fondant, glace aux noix de pécan
	Cookie to share, 50 % dark chocolate, toasted hazelnuts, soft caramel, pecan ice cream
	Le trompe-l’œil café, biscuit à la cuillère, crémeux au café, croustillant aux fruits secs
	Coffee trompe-l’œil dessert, ladyfinger biscuit, coffee cream, dried-fruit crunch
	Tarte Tatin maison aux pommes caramélisées, crème de mascarpone vanillée, glace à la vanille Bourbon
	Homemade caramelised apple tarte Tatin, vanilla mascarpone cream, Bourbon vanilla ice cream
	Tiramisu della nonna préparé minute à table
	Tiramisu della nonna, freshly prepared at your table
	Baklava libanais, pistaches concassées, pâte filo, glace à la fleur d’oranger
	Lebanese baklava, crushed pistachios, filo pastry, orange blossom ice cream
	Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier
	Crêpes Suzette flambéed with Grand Marnier
	Le soufflé au Grand Marnier, glace vanille Bourbon
	Grand Marnier soufflé, Bourbon vanilla ice cream
	Sélection de glaces artisanales | Vanille, café, yaourt, caramel, pistache, rhum raisin
	Artisanal ice cream selection | Vanilla, coffee, yogurt, caramel, pistachio, rum and raisin
	Sélection de sorbets artisanaux | Citron, mangue, fraise, framboise, chocolat, coco
	Artisanal sorbet selection | Lemon, mango, strawberry, raspberry, chocolate, coconut
	22
	22
	14
	16
	16
	18
	20
	20
	6 | 12 | 18
	6 | 12 | 18

	SÉLECTION DE FROMAGES
	Affinés par la Maison Chassagne, Palm Beach, Cannes | Chèvre L’Encalat, tomme de Provence sarriette et poivre, tomme pin de montagne, Morbier affiné 100 jours, fruits secs, salade

	Nos prix sont exprimés en euros, toutes taxes comprises. La liste des allergènes est disponible sur demande. | All our prices are in euros, tax included. The list of allergens is available upon request.

