“

MIRAMAR PLAGE

BEACH CLUB — CANNES

LUNCH MENU



LA RACLETTE A LA PLAGE

LA TRADITIONNELLE

Fromage de Savoice au lait cru
Rosette — Jambon Serrano — Coppa — Bresaola — Jambon blanc
Pommes de terre grenaille — Mix de salades

LA VEGETARIENNE

Fromage de Savoie au lait cru
Legumes du marché — Pommes de terre grenaille — Mix de salades

suppl. Truffe 10 g / Saumon fume 16 €

THE TRADITIONAL

Raw milk Savoie cheese
Rosette — Serrano ham — Coppa — Bresaola — White ham

l%:\by potatoes — Mixed green salad

THE VEGETARIAN

Raw milk Savoie cheese — Seasonal \'cgcmb]cs - B:lb\' potatoes — Mixed green salad

add Truffle 10 g / Smoked salmon 16 €

38 € | PERSONNE

MINIMUM 2 PERS.

EXCLUSIVEMENT LE WEEK-END ET LES JOURS FERIES

AVAILABLE EXCLUSIVELY ON WEEKENDS AND HOLIDAYS



LE PLAISIR DE PARTAGER

Mezz¢ libanais | houmous, caviar d’aubergine, labné, 24

houmous betterave
LCbﬂl’lCSC mezze ‘ Cl:lSSiC hun’]n’]us7 ng})l}lnt Cﬂviﬂr, l)C(‘tl‘OOt hulﬂlﬂus, lﬂbn(‘h

Huitres fines de Claire — 6 / 12 24 [ 46
Fines de Claire oysters — 6 /12

Nems de volaille croustillants 20
Crispy chicken nems

Chou-fleur entier réti, curcuma, muscade, sauce tahini 18

Whole roasted cauliflower, turmeric, nutmeg, tahini sauce

Calamars frais frits, sauce tartare maison
Fl‘CSl"l f‘l'i(‘d Cillillﬂ}ll'i, l"l()n](‘ﬂ"lild(‘ tartar sauce

Maki crispy au saumon, avocat, concombre, sriracha
Crispy salmon maki, avocado, cucumber, sriracha

. 14 . !
Tcmpura dC CI’CVCttCS7 mayonnalsc CplCCC
Shrimp tempura, spicy mayonnaise

Aubergine confite en tempura, yaourt grec citronné a I'ail
Eggplant tempura, lemon-garlic Greek yogurt

CRUDO BAR

Carpaccio de beeuf Salers préparée par nos soins, 26

A 14
parmcsan rapC, I‘OC[uCttC ISuppl truH‘C 10
Salers beef carpaccio, grated parmesan, arugula | add cruffle

Sashimi de saumon, truffe fraiche, ponzu a la truffe, 26
roquette, pickles d’oignons

Salmon sashimi, fresh truffle, arugula, truffle ponzu, pickled onions
Sal himi, fresh truffle, arugula, truffle ponzu, pickled

. . . \ . . .
Carpaccio de loup, marinade du soleil a I'huile d’olive, citron,
orange, ciboulette, baies roses
Sea bass carpaccio, sunny marinade with olive oil, lemon, orange, chives,
pinl( pCpPCl"COl"nS

ENTREES

Terrine de foie gras maison au limoncello fagon tarte citron 28
. !

meringuée

H()l'ncn'llldc f"()ic gl‘:ls [Cl’l’inc \Vi[l’l lil]]()l‘lccll(), lCmOn n]Cl‘ingUC Sty\'l(’

Poireaux confits, yaourt citronné, tuiles croustillantes au sarrasin 18
(:()nf‘lt lL'Cl(S, l(‘rn()n }'()gul‘t, Cl‘iSp_\j buCk\VhCﬂt tuilCS

Soupe de poissons maison, crottons a I'ail, rouille, emmental 21

Fish soup, garlic croutons, rouille, emmental cheese

(Euf parfait, velouté de butternut, lard croustillant, chataignes
S()f‘t b()ilcd ng, bLlL‘L‘Cl‘l’lLlL‘ VClOUté, Cl‘iS})}' bﬂc()n, Cl‘lcsfl]Ll[S

Salade Céesar poulet croustillant, ceuf mollet, champignons de Paris
Crispy chicken Caesar salad, soft-boiled egg, mushrooms

PATES & RISOTTO

. . . . . !/
Risotto aux champignons des bois rotis, noisettes concassces, 26

. ! .
jus réduit [suppl. truffe 10
R()let(‘d \Vild mushl‘()()rﬂ 1‘iS()tt(), h;lZCantS, 1‘C(1Ll((‘(1 iUS | ﬂdd tl‘ufHC

Paccheri a la truffe, jambon de Paris, come¢, cruffe fraiche 36

Truffle paccheri pasta, Jambon de Paris ham, comt¢ cheese, fresh truffle

Linguine alle vongole 34
Linguine with clams

Linguine a la langouste entiere, bisque 2 la graine de moutarde

Linguine with whole spiny lobster, mustard seed bisquc

Tagliolini au caviar, creme reduite citronnée, ciboulette
'l‘ﬂg]io]ini pasta with caviar, lemon cream, chives

22

24

22

24

95

88



COTE MER

. . 4 . ! . 4
Loup entier grillé aux herbes aromatiques, légumes grillés confits
Whole grillcd sea bass with aromatic herbs, confit grillcd chct;lblcs

Aioli du Miramar, légumes vapeur, ceufs durs, palourdes
Miramar ajoli, steamed vegetables, hard-boiled eggs, clams

Noix de Saint-Jacques roties, crémeux de pomme de terre

\ . .
a la cruffe, chips croustillantes
SC:U‘CL{ SC:[”OPS, L‘l‘u(HL’ Cl‘C:lm}' pul‘éc, Cl‘isp}' p()t:ll‘o ChipS

Belle sole meuni¢re, mousseline de pomme de terre

SOIC mcuniérc, mnshcd p()l’ll[t)CS

COTE TERRE

Tartare de boeuf Salers France 180 g, frites, salade
Fl‘t‘nch S:ll(‘l‘s b(‘CFtﬂlTﬂl'C 18()g, Fl‘(‘nch H‘it‘s, n]iXL)({ ngCn S:ll:ld

! 4 . . . .
Joue de veau confite, purce de céleri, champignons des bois rocis,
. 14 .
jus reduit
Bl‘!lis@d VCIll ChCCl(, CCICYV\' pul‘é(‘,, 1‘()(\S[CL{ \Vild l’nusl’lr()()n]s, I'CL{L[CC({ jus

Coquelet marin¢ aux ¢épices douces, pommes de terre grenaille,

. 14 .

jus reduit

ROﬂS[(‘d }'()ulig Chicl((‘n n‘lﬂl‘inﬂ[cd \Vit]‘l sweet SpiCCS, ]:)ﬂl)}' p()[ﬂL'L)CS, 1'C(1L1CCd jus

Burger signature Wagyu USA, cheddar Asiago, sucrine,

chutney d'oignons rouges, sauce secrete, frices
Signature burger USA Wagyu, Asiago cheddar cheese, little gem lettuce,
l.C(i Onion ChthnC_V, secret sauce, hOl’nCl’nﬂdC Fl‘CnCh f:l'iCS

Filet de baeuf Salers France 250 g, mousseline de pomme de terre
French Salers beef filet 250 g, mashed potatoes

Belle noix d’entrecote d’Argentine 300 g, fondue d’¢pinards
Argentinian ribeye 300 g, creamed spinach

Bavette Wagyu australienne 250 g, mousseline de pomme de terre
Australian Wagyu flank steak 250 g, mashed potatoes

L’exceptionnel Tomahawk black Angus USA — environ 1,2 kg
Exccptionnl USA black Angus Tomahawk — Approx. 1,2 kg

Planche de dégustation | filet de beeuf, entrecoee,

bavette, Tomahawk — environ 2 kg
Tasting board | filet mignon, ribeye, flank, Tomahawk — approx. 2 kg

39

72

32

38

34

34

48

49

160

300

SELECTION DE POISSONS
D’EXCEPTION

Nos grosses piéCﬁS dC pOiSSOIlS sauvages SC[()H arrivag(’

| Loup, daurade, Saint-Pierre

A . 14 . .
En crotte de sel ou grilles, 2 garnitures au choix
Whole wild c:lught fish | Sea bass, sea-bream, J()hn Dory
Sale-crusted or grillcd, with 2 sides of‘}'our choice

CAVIAR D’EXCEPTION

Ultreia “Schrenki Or”

Condiments, creme d’Isigny, blinis maison

Ulcreia “Schrenki Gold” caviar

Condiments, Isigny cream, homemade blinis

30gl 95 s0gl| 165 1258 [390

ACCOMPAGNEMENTS

Frites / avec truffe et parmesan
Fl‘CnCh ﬁ‘iCS / \Vith tl‘LlH‘]C ﬂn({ pﬂl‘l‘n(‘Siln

Salade verte vinaigrette
Mixed green salad wich vinaigrette

Riz jasmin, coco, combava

Jasmine rice, coconut, kaffir lime

14
Polenta cremeuse, thym, parmcsan
Creamy polenta, thyme, parmesan

Mousseline de pomme de terre / avec truffe
Mashed potatoes / with truffle

Champignons des bois rotis
ROHSth \\'ild ]'nUS]']rOOIT]S

Tombée d’¢pinards minute, creme a I'ail
Creamy spinach, garlic cream

Origine de nos viandes : USA, France, Australie, Argentine.

Nos prix sont Cxprimés en euros, toutes taxes comprises. La liste des allcrgéncs est disponiblc sur demande. | All our prices are in euros, tax included. The list ofv:\llcrgcns is available upon request.

10 /15

10

10

10/15

12

10



MENU PLAISIR

35 € CIltI’éC | plat ou plat | dCSSCI’t

45 € entree | plat | dessert

ENTREES
Terrine de foie gras maison au limoncello facon tarte citron meringuce
Homemade foie gras terrine with limoncello, lemon meringue style

Huitres fines de Claire — 4
Fines de Claire oysters — 4

(Euf parfait veloute de butternut, lard croustillant, chataignes
SOF( boi]ed ng, buttCl‘l’lut VClOUté, Cl‘ispy bﬂCOn, Chestnuts

PLATS
. / ! . . . 14 .
Coquelet marine aux ¢pices douces, pommes de terre grenaille, jus reduit
Roasted young chicken marinated with sweet spices, baby potatoes, reduced jus

Plat du jour
Dish of the day

. . . A . . ! . ! .
Risotto aux champignons des bois rotis, noisettes concassces, jus reduit
Roasted wild mushroom risotto, hazelnuts, reduced jus

DESSERTS

Tarte tatin, creme fraiche, glace a la vanille de Madagascar
Tarte Tatin, Madagascan vanilla cream, ice cream

. . / 14 . \
Tiramisu della nonna prépare minute a votre table
Grandma’s tiramisu prepared tableside

Glaces ou sorbets
]CC creams or SOfb€tS

Du lundi au vendredi, nous vous invitons a savourer notre Menu Plaisir.
Une expérience culinaire pensée pour sublimer votre pause déjeuner.

Hors week-ends, congres et jours ferics.



Iconic Croisette Destination
Since 2006



