
Under 

lights

Booking
+33 4 93 94 24 74

the

Entrée
TARTARE DE SAUMON AU YUZU
& FRUIT DE LA PASSION, CRÈME D’AVOCAT

Plat
FILET DE LOUP RÔTI

MOUSSELINE DE POMME DE TERRE, OLIVES, CÉBETTES,
CITRON, BEURRE BLANC À L’ANETH

Dessert
CHEESECAKE EXOTIQUE 
À LA VANILLE DE MADAGASCAR

Info
130 EUROS, DRINKS NOT INCLUDED

1ERE LIGNE & TERRASSE, 150E
PONTON, 190E

4 JUILLET | July 4TH 

Prix net par personne, hors boissons | Net price per person, excluding drinks
Réservation par téléphone ou sur place uniquement | Reservation by phone or on site only

Le paiement intégral du menu doit être versé lors de la réservation | Full payment is required at time of booking
Service compris | Service included

YUZU AND PASSION FRUIT SALMON TARTARE,
AVOCADO CREAM

TROPICAL CHEESECAKE FLAVORED 
WITH MADAGASCAR VANILLA

ROASTED SEA BASS FILLET, POTATO MOUSSELINE,
OLIVES, SPRING ONIONS, LEMON, DILL BEURRE BLANC



Under 
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Under 

lights

Booking
+33 4 93 94 24 74

the

Entrée
LANGOUSTE ROSE
FENOUIL AUX AGRUMES, CRÈME AIGRELETTE

PINK SPINY LOBSTER, CITRUS-INFUSED 
FENNEL, TANGY CREAM

CRUNCHY CHOCOLATE POD, CHOCOLATE
MOUSSE, PASSION FRUIT CENTER

Plat
PAVÉ DE LOUP SAUVAGE

FENOUIL EN TEXTURE, SAUCE CHAMPAGNE
AUX ŒUFS DE SAUMON

Dessert
CABOSSE CRAQUANTE CHOCOLAT 
MOUSSE CHOCOLAT, CŒUR PASSION

Info
160 EUROS, DRINKS NOT INCLUDED

1ERE LIGNE & TERRASSE, 190E
PONTON, 240E

14 JUILLET | July 14TH 

Prix net par personne, hors boissons | Net price per person, excluding drinks
Réservation par téléphone ou sur place uniquement | Reservation by phone or on site only

Le paiement intégral du menu doit être versé lors de la réservation | Full payment is required at time of booking
Service compris | Service included

WILD SEA BASS FILLET, FENNEL IN TEXTURES,
CHAMPAGNE SAUCE WITH SALMON ROE
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Under 

lights

Booking
+33 4 93 94 24 74

the

Entrée
SASHIMI DE SAUMON
PONZU À LA TRUFFE, ROQUETTE, 
PÉTALES DE TRUFFE FRAÎCHE

Plat
FILET DE DAURADE

POMME DE TERRE AU SAFRAN,
ÉPINARDS FONDANTS, JUS DE ROCHE RÉDUIT

Dessert
TARTE CITRON-BASILIC MERINGUÉE
DESTRUCTURÉE

Info
140 EUROS, DRINKS NOT INCLUDED

1ERE LIGNE & TERRASSE, 160E
PONTON, 200E

22 JUILLET | July 22ND

Prix net par personne, hors boissons | Net price per person, excluding drinks
Réservation par téléphone ou sur place uniquement | Reservation by phone or on site only

Le paiement intégral du menu doit être versé lors de la réservation | Full payment is required at time of booking
Service compris | Service included

SALMON SASHIMI, TRUFFLE PONZU, ARUGULA,
FRESH TRUFFLE PETALS

DECONSTRUCTED LEMON-BASIL MERINGUE TART

SEA BREAM FILLET, SAFFRON POTATO,
CREAMY SPINACH, REDUCED ROCKFISH JUS
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Under 

lights

Booking
+33 4 93 94 24 74

the

Entrée
TIRADITO DE THON 
CRÈME ACIDULÉE YUZU, COULIS DE CORIANDRE,
FEUILLE DE RIZ CRAQUANTE

Plat
FILET DE LOUP

MOUSSELINE DE PATATE DOUCE VANILLÉE,
SAUCE VIERGE EXOTIQUE

Dessert
CHOU CRÉMEUX AUX FRUITS ROUGES
COULIS DE FRAMBOISE

Info
150 EUROS, DRINKS NOT INCLUDED

1ERE LIGNE & TERRASSE, 170E
PONTON, 210E

5 août | august 5TH 

Prix net par personne, hors boissons | Net price per person, excluding drinks
Réservation par téléphone ou sur place uniquement | Reservation by phone or on site only

Le paiement intégral du menu doit être versé lors de la réservation | Full payment is required at time of booking
Service compris | Service included

TUNA TIRADITO, TANGY YUZU CREAM,
CORIANDER COULIS, CRISPY RICE SHEET

CREAMY RED FRUIT CHOUX PASTRY, 
RASPBERRY COULIS

SEA BASS FILLET, VANILLA-FLAVOURED SWEET
POTATO MOUSSELINE, EXOTIC VINAIGRETTE
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Under 

lights

Booking
+33 4 93 94 24 74

the

Entrée
TIRADITO DE LOUP 
CRÈME TRUFFÉE, PÉTALES DE TRUFFE FRAÎCHE,
PICKLES D’OIGNON, SAUCE PONZU

Plat
FILET DE SAINT-PIERRE RÔTI

MOUSSELINE DE PETITS POIS AU CAVIAR,
POUSSES D’ÉPINARDS, JUS DE CRUSTACÉS

Dessert
ÉCLAIR AU CITRON DÉSTRUCTURÉ 
RIZ SOUFFLÉ AU CHOCOLAT BLANC

Info
160 EUROS, DRINKS NOT INCLUDED

1ERE LIGNE & TERRASSE, 190E
PONTON, 240E

15 août | august 15TH 

Prix net par personne, hors boissons | Net price per person, excluding drinks
Réservation par téléphone ou sur place uniquement | Reservation by phone or on site only

Le paiement intégral du menu doit être versé lors de la réservation | Full payment is required at time of booking
Service compris | Service included

SEA BASS TIRADITO, TRUFFLE CREAM, FRESH
TRUFFLE PETALS, PICKLED ONIONS, PONZU SAUCE

DECONSTRUCTED LEMON ÉCLAIR, 
WHITE CHOCOLATE PUFFED RICE

ROASTED JOHN DORY FILLET, PEA MOUSSELINE 
WITH CAVIAR, SPINACH SHOOTS, SHELLFISH JUS



Under 
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the



Under 

lights

Booking
+33 4 93 94 24 74

the

Entrée
CEVICHE DE LOUP 
MANGUE, COCO, GRENADE, CORIANDRE, COMBAVA

Plat
FILET DE DAURADE

FONDUE DE POIREAUX, FRUIT DE MER,
SAUCE MARINIÈRE

Dessert
CABOSSE AUX CHOCOLATS VALRHONA
(JIVARA, CARAÏBES, MANJARI)

Info
110 EUROS, DRINKS NOT INCLUDED

1ERE LIGNE & TERRASSE, 130E
PONTON, 150E

24 août | august 24TH 

Prix net par personne, hors boissons | Net price per person, excluding drinks
Réservation par téléphone ou sur place uniquement | Reservation by phone or on site only

Le paiement intégral du menu doit être versé lors de la réservation | Full payment is required at time of booking
Service compris | Service included

SEA BASS CEVICHE, MANGO, COCONUT,
POMEGRANATE, CORIANDER, KAFFIR LIME

VALRHONA CHOCOLATE POD 
(JIVARA, CARAÏBES, MANJARI)

SEA BREAM FILLET, LEEK FONDUE, 
SEAFOOD, MARINIÈRE SAUCE
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